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Marktuberwachung Vieh, Fleisch und Geflugel

Aufgaben der Regierungsprasidien im Rahmen der Uberwachung der Fleischmérkte

e Uberwacht werden die Fleischméarkte nach dem Fleischgesetz und dem Handelsklassengesetz. Die dafiir zustandigen
Landesprufer kontrollieren auf den Fleischmarkten die Handelsklasseneinreihung, tUberprifen Schlachtgewicht und
Schlachtviehabrechnung und fiihren Buchprifungen durch.

e Die Arbeit der Priifer schafft Markttransparenz und schiitzt die Erzeuger vor Ubervorteilung.

e Die Klassifizierer fiir die Handelsklasseneinreihung und Schlachtgewichtsfeststellung werden von den Regierungsprasidien
zugelassen.

Kontakte

Regierungsprasidium Stuttgart

Referat 34

Regierungsprasidium Karlsruhe
Referat 34

Regierungsprasidium Freiburg

Referat 34

Regierungsprasidium Tibingen

Referat 34

Die Arbeit der Landesprufer im Bereich Vieh und Fleisch vorgestellt!

Zur Sicherung eines fairen Wettbewerbs auf dem Fleischmarkt kontrollieren die Landesprifer fur Vieh und Fleisch die
Einreihung der Schlachtkérper in Handelsklassen, Uberprifen die Schnittfihrung und fihren Kontrollen zur amtlichen
Preismeldung durch. Damit geben die Landesprifer den Erzeugern wichtige Hinweise Uber den produktionstechnischen
Erfolg und schiitzen die Erzeuger sowie die Lieferanten auch vor Ubervorteilung und Betrug.



http://rp.baden-wuerttemberg.de/rps/abt3/ref34/
http://rp.baden-wuerttemberg.de/rpk/abt3/ref34/
http://rp.baden-wuerttemberg.de/rpf/abt3/ref34/
http://rp.baden-wuerttemberg.de/rpt/abt3/ref34/

Uberpriifung der Schnittfithrung

Durch die Uberpriifung der so genannten Schnittfiihrung wird gewéhrleistet, dass vor der Gewichtsfeststellung nur genau
definierte Gewebeteile vom Schlachtkérper entfernt werden. Bei dem festgestellten Gewicht handelt es sich um das
Warmschlachtgewicht.

Die Einstufung nach Handelsklassen in Verbindung mit dem korrekt festgestellten Warmschlachtgewicht dient als Grundlage
fur den Auszahlungspreis je Kilogramm Schlachtgewicht. Der Auszahlungspreis ist wiederum starken Schwankungen
unterworfen und orientiert sich an dem aktuellen Marktgeschehen.

Im Bild zu sehen ist der Landesprifer Peter Weitmann mit der so genannten Stichstelle, die vor dem Wiegen aus
hygienischen Grinden entfernt werden muss. Die Landesprifer kontrollieren, dass hier nicht zu viel Gewebe abgeschnitten
und damit das Schlachtgewicht unzulassig reduziert wird.

Kontrolle der Klassifizierung und Gewichtsfeststellung

Nach der Schweineschlachtkdérper-Handelsklassenverordnung - SchwHKIV - muss die Einreihung von Schlachtkérpern in die
gesetzlichen Handelsklassen sowie die Gewichtsfeststellung spatestens 45 Minuten nach dem Stechen durch den
Klassifizierer erfolgen.

Im Bild: Der Landesprifer Peter Reiser dokumentiert am laufenden Schlachtband die Einhaltung dieser gesetzlichen Vorgabe
sowie die korrekte Einstufung und die Gewichtsfeststellung. Stichprobenartig protokolliert er Daten, welche anschliefend -
siehe nachstes Bild mit dem schriftlichen Protokoll des Klassifizieres abgeglichen werden.

Uberpriifung der Klassifizierungsprotokolle



http://rp.baden-wuerttemberg.de/index.php?eID=tx_cms_showpic&file=148109&md5=dd154dfe9552bfb9b22d198347e2b0aa93a6a268&parameters%5B0%5D=eyJ3aWR0aCI6IjgwMG0iLCJoZWlnaHQiOiI2MDBtIiwiYm9keVRhZyI6Ijxib2R5&parameters%5B1%5D=IHN0eWxlPVwibWFyZ2luOjA7IGJhY2tncm91bmQ6I2ZmZjtcIj4iLCJ3cmFwIjoi&parameters%5B2%5D=PGEgaHJlZj1cImphdmFzY3JpcHQ6Y2xvc2UoKTtcIj4gfCA8XC9hPiIsImNyb3Ai&parameters%5B3%5D=OiJ7XCJkZWZhdWx0XCI6e1wiY3JvcEFyZWFcIjp7XCJoZWlnaHRcIjoxLFwid2lk&parameters%5B4%5D=dGhcIjowLjU2MSxcInhcIjowLjE5OCxcInlcIjowfSxcInNlbGVjdGVkUmF0aW9c&parameters%5B5%5D=IjpcIjE6MVwiLFwiZm9jdXNBcmVhXCI6bnVsbH19In0%3D

Beim Einsatz der Klassifizierungsgerate werden neben der Richtigkeit der jeweiligen Messstelle am Schlachtkérper auch die
Funktionsfahigkeit, Bauartzulassung und Eichgultigkeit des eingesetzten Klassifizierungsgerats und der Schlachtwaage
Uberprift.

Kontrolle der ordnungsgemafen Klassifizierung

Nach der Klassifizierung erfolgt im Kiihiraum eine stichprobenartige Uberpriifung, ob der Klassifizierer die Messung an der
gesetzlich vorgeschriebenen Messstelle durchgefiihrt hat. Dabei werden mindestens 60 Schweineschlachtkdérper Uberprift.
Mit Hilfe der Messung wird der so genannte Muskelfleischanteil GUber eine bundeseinheitlich zugelassene Schatzformel
ermittelt.

Uberpriifung der Messstelle

Mit Hilfe einer Priifnadel wird Uberprift, ob der Klassifizierer die Messung innerhalb der zulassigen Toleranzen durchgefiihrt
hat.

Beim Schwein befindet sich diese Messstelle in Hohe der zweit- und drittletzten Rippe. Der Einstich muss 7 cm +/- 1 cm
seitlich der Trennlinie, der Ausstich in der Bauchhdhle 4 cm +/- 0,5 cm seitlich der Trennlinie erfolgen.

Fazit:

Durch die unangekiindigten Kontrollen in den melde- und klassifizierungspflichtigen Schlachtbetrieben sorgen die
Landesprufer fir Markttransparenz auf dem Fleischmarkt. Jeder Betrieb wird je Tierart mindestens zweimal pro Quartal
kontrolliert. Daneben sind die Landesprufer des Regierungsprasidiums auch fir die Marktiberwachung in den Bereichen
Rindfleisch, Eier, Gefligel und Fisch zustandig.

Eine weitere Aufgabe ist auch die Zulassung der neutralen Klassifizierer, welche in den Schlachtbetrieben fir die Einstufung
der Schlachtkérper in Handelsklassen zustandig sind. Diese Einstufung dient wiederum als Grundlage fir die amtliche
Preismeldung.

Die Veroffentlichung der amtlichen Preismeldung erfolgt wochentlich und ist in den Tageszeitungen, in der Fachpresse und
im Infodienst der LEL Baden-Wurttemberg nachzulesen.

Dokumente

Die Systembibliothek wurde durch das Feature zum Veréffentlichen erstellt, um Dokumente zu speichern, die auf Seiten
dieser Website verwendet werden.


http://www.lel-bw.de/pb/,Lde_DE/Startseite/Unsere+Themen/Amtliche+Preisfeststellung+fuer+Schlachtvieh+_1_+FlGDV_?QUERYSTRING=Amtliche+Preismeldung
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http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererAntrag.pdf
http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererAntrag.pdf
http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererFortbildung.pdf
http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererFortbildung.pdf
http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererInfo.pdf
http://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Themenportal/Landwirtschaft_und_Fischerei/Agrarmarkt/Fleisch/KlassifiziererInfo.pdf

